FOHRgreen Gastronomie - Stammdaten

Name des Betriebs: Cf—?[w /Ma ,@74,{ Q’M/f%

- Ansprechpartner*in FOHRgreen Gastronomie (Name Vorname) / /07 (ﬁoé;/‘béa/ 4
| Strafle, Hausnummer: //d»c—au (%

PLZ, Ot 253 (A [tecen

Telefon: 76 33 /Cﬁ,‘?g

E-Mail: év@/oy@ OV ey aéouqé/ . ol

Website: __&/pvds /o q@ég@@@@ﬁﬁ

Anzahl Mitarbeiter*innen (Vollzeit, Teilzeit, geringflgig Beschaftigte, Auszubildende):
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FOHRgreen Gastronomie - Prmz:plen

Bitte denken Sie auch an die jeweiligen Erliuterungen. Danke!

i

1. LOKAL, SAISONAL & BIQ: fir kurze Transportwege und zur Starkung fokaler Erzeuger i}( erfiilte ich bereits jetzt
Wir verwenden nach Moglichkeit lokale und saisonale Zutaten — wenn mdglich in Bio-Qualitat far alle am erfille ich in 1 Jahr H

" st nicht relevant h
pflanziichen und tierischen Produkte. Unsere Speisekarte passen wir gegebener:fai[s ganzjshrig ia fan?-ﬁch ﬁf;tagrfﬁ;?'c 3

s

: entsprechend an.
Erlauterung
fensatloli, frliren, fnantin, Ger, .. f o Ao Giderensts ¥ |
2. ARTGERECHTE TIERHALTUNG Wir verwenden fiir unsere Gerichte Fleisch, Mtlchproduk’te f&( erfiille ich bereits jetzk
und Eier aus artgerechter Haltung, die das Tierwoh! beriicksichtigt und ber die gesetzlichen ve  erfiille ich fn 1 Jahr

{
;(ﬂ ist nicht retevant fir mich i
49

Mindeststandards konventioneller {Massen-)Tierhaltung hinausgeht. kann Ich nicht erfiillen

Erlauterung {ggf. genaue Siegel/Produkte nenneny:

SetdadFores Mol , Sackensliolion foii | fonsbonr Jabat, W/mo/w

3. NACHHALTIGER FISCHFANG: Wir verwenden flir unsere Gerichte Fisch aus nachha!tugem Fischfang
{keine Uberfischung/Schutz der Bestande, umwe?tvertragizche Fangmethoden, Vermeidung von Beifang).

" erfiille ich bereits jetzt

@ erfiille ich in 1 Jabr

ist nicht retevant fiir mich
T kann ich nicht edfillen

bt e R
B

Eriduterung (ggf. genaue SregelfProdukte nenner):

o

* Agfel, Gitesen, Wi g dleser oo Gartes
ool s Aorololeon (T4 (acaf
Het /e /f«aazf/m,/éfi/%wﬁéev@éff Gacfen -
LTl ... aber Grell Aotarlondt-
yﬂ%%/ Loy bood Crdtre g0 T Gloods Ani



FOHRgreen Gastronomie — Prinzipien

4. VEGETARISCH & VEGAN: Wir bieten eine Auswahl an vegetarischen und veganen Speisen/ Y erfillle ich bereits jetzt

Gerichte und Getranken. T erfiille ich in1)ahr i
= fst nicht relevant fiir mich

Erlauterung: o kann ich nicht erfiillen

Lppen. Jalall, fomoton batin, Bt Grtre, Elibectien,

5. GESUNDE ERNAHRUNG: Wir verzichten auf Convenience-Produkte und bieten frische Zutaten, % erfille ich bereits jetzt

.ausgewogene Mendvarianten, angemessene Portionen, verwenden gesunde Kochverfahren, @ erfiille ich in 1 Jahr

&7 ist nicht relevant fir mich
W kann ich nicht erfilllen

. Erfauterung:

6. FAIRER HANDEL: Falls Importprodukte notwendig sind, verwenden wir wo immer es geht fair

o . erfiille ich bereits jetzt
gehandelte Produkte (Kaffee, Kakao/Schokolade, Textifien, Obst, Gemuse, etc.). : ’é’ eg:aue ichini ;ahrj
" . "= ist nicht relevant fiir mich
Erlauterung: 2 kann ick nicht erfiillen

?'Zt”;?//ZGw/Z( /(;?}%X Vol 0/’5(5/; %iﬁﬂaa& ﬁfaéf%wéﬁ t%
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FOHRgreen Gastronomie — Prinzipien

7. ABFALLVERMEIDUNG: Voflstandige Miilltrennung ist eine Selbstverstandtichkeit. Zudem reduzieren Fﬂﬁi“e ich bereits jetzt } :

wir aktiv Abfall sowoh! im Produkteinkauf als auch in der Produktion (z.B. durch geringe und plastikireie 1T erfiille ich in 1 jahr '
= Ist nicht retevant fiir mich
{Um)Verpackungen). Iu kann ich nicht erfllen

Erauterung: .~ . ] S — - -
| Peect, Enn Kocten @ Glafeh saol é??/‘ oy go&%ﬁéﬁ@fh

i, e :
8. LEBENSMITTELRESPEKT: Wir respekticren Lebensmittel und versuchen aktiv deren Verschwendur%  * Llocmen f(‘e’“ﬁﬁw
+ vermeiden sowje gegebenenfalis entstehende Reste magfichst sinnvoll werterzuverwenden,

' erfilite ich bereits jetzi } :
erfillle ich in 1 fahr ] :
ist nicht relevant fiir rmich

Erlauterung: kann ich nicht erfitien

9. MEHRWEGVERPACKUNG: Wir vermeiden Einwegverpackungen und bieten Mehrwegverpackungen

(oder falls notwendig okologisch sinnvolie Afternativen) fir Getranke und Speisen aufer Haus an. erfiitle ich bereits jetzt
erfille ich in 1 fahr
ist nicht relevant fiir mich

kann ich nicht erfiillen

Erfauterung:

- Bee, %Af/’u e VMQJE_,/ L leet /Cz,é@;a/g; é:e,é,g(_;/?é}, et
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FOHRgreen Gastronomie — Prinzipien

10. ENERGIEEFFIZIENZ: Wir verwenden Strom aus erneuerbaren Energien, LED-Beleuchtung, wo
. immer dies sinnvoll und méglich ist sowie Gerite hoher Energiceffizienzklassen (bitte beachten Sie die
Anderungen der EEX ab Mérz 2021Y),

erfille ich bereits jetzt
erfiilie ich in 1 Jahr

ist nicht relevant fiir mich
kann ich nicht erfiillen

G any

Erfauternung:

erfiille ich bereits fetzt
erfiitle ich in 1 jahr

ist nicht relevant fiir mich
kann ich nicht erfiilien

11. STROM- & ENERGIEVERNUNFT: Wir reduzieren aktiv unseren Energieverbrauch z B. fiir das
Heizen und fir die Nutzung elektrischer Gerdte im Rahmen unserer individuelien Gegebenheﬁen urd
gestalten ihin so nachhaltig wie maglich.

Erlauterun
g(;zf & V/AHM by sl Elr é}}faac?%’z%a/ é/f/ﬁzm

12. WASSERRESPEKT: Wir streben einen moglichst geringen Frischwasserverbr_aucﬁ/an und
vermeiden eine unnétige Verschmutzung unseres Abwassers,

Erlduterung: //QWVV et J&/¢_¥f4/q J- zé-{,!/z ln {,{0:/
Trewen  Gotefouss ﬁwﬁkf B}
4/0@“&**}&&/{,@“@ g (};/v/ v foli ! f"~?

ERED

k" erfiille ich bereits jetzt

@ erfille ichin 1 Jahe

Q st nicht relevant fiir mich
© kann ich nicht erfullen |
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FOHRgreen Gastronomie — Prinzipien

13. REINIGUNGSHYGIENE: Wir verwenden nachhattige und méglichst volistindig abbaubare N erfistte ich bereits jetat
Reinigungsmitte] chne Mikroplastik. ©  erfillle jch in 1 Jahr

D st nicht relevant, fir mich |
Erauterung (ggf. genaue Predukte/Siege! nennen): = kann ich nicht erfiillen
14. BAU- & WOHNGESUNDHEIT: Wir bernahen uns die Raumlichkeiten fiir unsere Gaste durch Verzicht | erfiille ich bereits fetzt

erfiille ich in 1 Jahr
ist nicht relevant fiir mich
kann ich nicht erfiillen

auf ungesunde lacke, Chemikalien, Baustoffe etc. méglichst bau- und wohngesund zu gestalten.

afo)

Erlauterung:

15. MITARBEITERFAIRNESS: Wir wertschatzen unsere Mitarbeiter*innen, zahlen faire Léhne und

llle ich bereits jetzt
beschaftigen sie nach Moglichkeit ganzjahrig. SITUNS ich bereits Jetz

@ erfiille ich in 1 Jahr
‘= st nicht relevant fiir rich
o

Erdduterung: kann ich nicht erftllen

(Feutfobrioc Fib o/t auea §Fbe fud tull pacmbids,
7 v vy T



FOHRgreen Gastronomie — Prinzipien

16. BESONDERES SOZIALES 8 OKOLOGISCHES ENGAGEMENT: ‘Wir Ubernehmen soziale und/oder
okologische Verantwortung {iber unseren eigentlichen Tatighkeitsberaich hinaus.

r'" erfiille ich bereits fetzt
erfille ich in 1 Jahr

ist nicht relevant fiir mich

kann ichk nicht erfiitlen

Erfiuterung:

(%;d&v‘;( AJJZZQ(/C:G(;/C}‘ Flinen (/?/77@—?/’ sclt /%éﬂa?{ﬁfo‘cf;&é

17. GASTFREUNDSCHAFT: Wir bieten kostenfrei gefiltertes Wasser fiir unsere Besucher*innen an. o edfille ich bereits jetzt
- ) - . @ erfiitle ich in 1 fahr
Erlauterung. X ist nicht relevant fiir mich
‘T &ann ich nicht erfiillen
18. BESTANDIGKEIT: Wir haben bis auf unsere Betriebsfeden ganzjghrig gedffnet @ erfiille ich bereits jetzt

@ erfiille ich in 1 Jahr
= st nicht relevant fiir mich
%" kanin ich nicht erfiilten

(Betriebsierien maximal 4 Wochen am Stiick und nicht mehr als 8 Wochen gesamt).

Erlduterung:

* A 615.7/*?/"0'?/6_:?,{/'(’&0 &EZL: 4%?%64 e /(/océ»f_ ‘/



FOHRgreen Gastronomie — Prinzipien

KOMMUNIKATION: Wir kommunizieren unsere aktive Teilnahme an FOHRgreen in unserem Team, sowie gegeniiber
unseren Gésten und Kund*innen - vor Ort und auf unserer Website, um dem gemeinsamen £ngagement fir gelebte
Nachhaltigkeit auf der insel Féhr ein Gesicht zu geben.

VERNETZUNG: Wir vernetzen uns lokal in unserer Geschaftstatigkeit mit anderen Betrieben/Organisationen und nach
Maglichkeit und Sinnhaftigkeit mit anderen FOHRgreen Partnern, um gemeinsam fur die Zukunftsfahigkeit unserer Insel
einzustehen.

TRANSFER: Wir schulen unser Team aktiv und regelmiBig hinsichtlich FOHRgreen und der FOHRgreen Gastronomie
Prinzipien, sowie der Nachhaltigkeitsaspekte, wie sie auch in den Anforderungen und Zielen des Leitfadens beschrieben sind.

Iich verpflichte mich zur aktiven Erreichung und Einhaltung der FOHRgreen Gastronomie Prinzipien und strebe in
Zukunft nach Médfichkeit die vollstandige ErfGllung der hier definierten und fiir meine Geschiftstatigkeit relevanten
Ziele an. AuBerdem erfiille ich die Vereinbarungen des FOHRgreen Partnerkit, -

Datum, Unterschrift 31 ; &Zé/ \R - )]

V 01-2024 iJ '6




