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Leitfaden FOHRgreen Gastronom

fir FOHRgreen Partner aus der Gastronomie




Dachmarke FOHRgreen

Was steckt hinter der Dachmarke FOHRgreen?

Mit FOHRgreen méchten wir, die Fohr Tourismus GmbH, aktiv Verantwortung dafur Gbernehmen, dass Fohr als einzigartiger Natur- und
Lebensraum im Herzen des Weltnaturerbe Wattenmeer wertgeschatzt wird und langfristig erhalten bleibt. Nachhaltigkeit soll mit
FOHRgreen zum zentralen Positionierungsthema werden. Durch die gezielte Férderung 6kologischer, sozialer und dkonomischer
Nachhaltigkeit in touristisch relevanten Kontexten soll die Identitat der Insel Féhr als Lebensraum fiir Einheimische und intakte
touristische Destination fur Gaste langfristig bewahrt werden.

Gegenstand unseres gemeinsamen Projektes ist die Etablierung einer fiir Gaste und Einheimische sichtbaren Dachmarke fur nachhaltige
Aktivitaten auf Féhr, bei der sowohl bereits bestehende Aktivitaten (z.B. plastikbewusste Ferienunterkiinfte, Beach Clean-Ups,
Mehrwegpfandbecher) einbezogen, als auch neue initiiert werden sollen.

Unter der Dachmarke FOHRgreen soll das Engagement touristisch relevanter Akteure unterschiedlicher Branchen (Unterktnfte,
Einzelhandel, Gastronomie etc.) auf Féhr im Rahmen von Submarken geférdert und sichtbar gemacht werden. Gemeinsam mit
engagierten Féhrer Partnern sollen diese Submarken (z.B. ,FOHRgreen Gastronom®) zum Leben erweckt werden. Dabei sollen sowohl
bestehende Zertifizierungen (z.B. fur Unterkuinfte) einbezogen, als auch da wo notwendig neue Prinzipien (z.B. fur Manufakturen)
geschaffen und durch FOHRgreen in einen gemeinsamen Kontext gebracht werden.

FOHRgreen Partner sind berechtigt, die jeweilige Submarke fur ihre Branche on- und offline zu verwenden und damit der Nachhaltigkeit
auf Fohr ein qualitatsorientiertes und vertrauenswiirdiges Gesicht zu verleihen. Damit werden touristisch relevante nachhaltige
Aktivitaten auf Fohr koordiniert, initiiert und im Rahmen einer gemeinsamen Vision fur Einheimische und Géste sicht- und erlebbar
gemacht.



Dachmarke FOHRgreen

Wie werde ich ein FOHRgreen Partner?
« Der Partner hat seinen Firmensitz/Standort auf der Insel Féhr -
 Der Partner erfillt eine der folgenden drei Voraussetzungen:

® Er verfiigt bereits tiber eine der ausgewiahlten Zertifizierungen oder Mitgliedschaften
(Definition im jeweiligen Leitfaden der Submarke)

® Er verpflichtet sich der submarkenspezifischen FOHRgreen Prinzipien, soweit fur die
Submarke relevant (Selbstverpflichtung und Transparenz)

® Er erhalt eine Ernennung durch den FOHRgreen Beirat, fir besonderes Engagement im
Bereich Nachhaltigkeit (Gremium mit Vertretern aus den verschiedenen FOHRgreen Submarken)

Unabhiingig hiervon verpflichten sich alle FOHRgreen Partner dem FOHRgreen Manifest.



FOHRgreen Manifest

,Als verantwortungsbewusster Féhrer Betrieb méchten wir aktiv dazu beitragen, die soziale Gemeinschaft und die intakte
Umwelt auf Féhr zu schitzen und zu fordern.

Wir sind uns bewusst, dass die bestehenden sozialen und kologischen Herausforderungen groBe Anstrengungen
erfordern werden, um unsere Insel als Lebensraum und Urlaubsdestination langfristig zu erhalten.

Im Rahmen unserer unternehmerischen Wertschépfung agieren wir dkonomisch, dkologisch und sozial |
verantwortungsvoll. Dabei handeln wir nach Mglichkeit zum Wohle aller und kommunizieren unsere MaBnahmen und
Aktivitaten im Bereich Nachhaltigkeit mit voller Transparenz und Offenheit.

Als Teil einer Gemeinschaft wertschatzend handelnder Féhrer Betriebe méchten wir unseren Partnern, Kunden, Gasten
und Lieferanten unsere Unterstiitzung auf dem Weg zu mehr Nachhaltigkeit anbieten.

Wir werden vielleicht nicht alle Ziele sofort umsetzen kénnen, aber wir geben unser Bestes, um unseren Betrieb und unser
Wirtschaften zunehmend und kontinuierlich umwelt- und sozialvertraglich zu gestalten.

Heute nicht auf Kosten von morgen, hier nicht auf Kosten von anderswo.”

Datum, Unterschrift ¢ & 2O 7 //
28 B/




Submarke FOHRgreen Gastronom

Die Submarke FOHRgreen Gastronom steht fur FOhrer Gastronomiebetriebe, die sich aktiv im
Bereich Nachhaltigkeit engagieren. |

Im Gastronomiesektor gibt es einige Zertifikate, die eine wertvolle Grundlage zur Identifikation
von bereits in der Nachhaltigkeit aktiven Féhrer Unternehmen bieten.

Zertifikate, die zu einer FOHRgreen Partnerschaft als FOHRgreen Gastronom berechtigen,
milssen einen ganzheitlichen Ansatz verfolgen, d.h. Nachhaltigkeit als zentralen Anker in der
Geschaftstatigkeit des Unternehmens definieren.

Fur alle anderen Betriebe gibt es die FOHRgreen Gastronom Prinzipien, fur deren Erreichung
und Einhaltung die Partner eine Selbstverpflichtung eingehen. FOHRgreen Gastronomen
erfillen mindestens 50 % der FOHRgreen Gastronom Prinzipien und streben die vollstandige
Erfullung der Prinzipien an.



Submarke FOHRgreen Gastronom

Far die Aufnahme als FOHRgreen Gastronom entstehen keine laufenden Kosten. Wir
behalten uns lediglich einmalige Materialkosten in Hohe von XXX € fUr das Partnersiegel zum
Selbstkostenpreis vor. Unabhéngig davon sind alle FOHRgreen Partner herzlich dazu eingeladen,
sich an gemeinsamen Projekten zu beteiligen (z.B. Baumpflanzaktionen).

Fr die Zertifizierung durch externe Zertifikat-Anbieter kénnen unabhangig von FOHRgreen
anbieterspezifische Kosten anfallen. Hier versuchen wir durch gezielte Kooperationen mit
bestehenden Zertifizierungsanbietern Synergien zu schaffen, um bessere Konditionen fiir Féhrer
Unternehmen zu erzielen.

Wenn Sie FOHRgreen Gastronom werden wollen, senden Sie bitte die nachfolgende Prinzipien-
Checkliste vollstandig ausgefullt und unterschrieben zuriick. Nach erfolgreicher Priifung durch
das FOHRgreen Team erfolgt die Anerkennung als FOHRgreen Gastronom.



FOHRgreen Gastronom — Stammdaten

Name des Betriebs: @/e 7 2z AZ@/Q/(/C;M/%Z&/ ]
V U

Ansprechpartner*in FOHRgreen Gastronom (Name, Vorname): “ /o 74 é? 20600/2

StraBe, Hausnummer:  #Zau s Sb
PLZ, Ort: 78958 oS

Telefon: P ES - 5987
E-Mail: 6ﬁ/Q?@ oulivsboue. He

Website: _ bvbvinv. 104 @;ﬁf/e/(//qam%m, A€

Anzahl Mitarbeiter*innen (Vollzeit, Teilzeit, geringfligig Beschaftigte, Auszubildende):

vV
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FOHRgreen Gastronom - Zertifikate & Mitgliedschaften

Folgende Zertifizierungen bzw. Mitgliedschaften berechtigen auf Basis der Metakriterien fachlich zur Teilnahme
an der Submarke FOHRgreen Gastronom:

* DEHOGA Umweltcheck Gastronomie ab Zertifizierung der Stufe Silber (Bundesumweltministerium / Details)
¢ Viabono fur Restaurants (Viabono / Details)

* GreenTable (GreenTable e.V. / Details)




FOHRgreen Gastronom - Aufnahmekriterien

Vorliegendes Zertifikat oder Mitgliedschaft des Betriebes, welches zur Aufnahme zu FOHRgreen Gastronom
berechtigt:

(Bitte legen Sie den entsprechenden, aussagekraftigen Nachweis diesem Leitfaden bei.*)

Hiermit beantrage ich die Auszeichnung als FOHRgreen Gastronom.

Datum, Unterschrift ZS 6/ 202 % %
’ rT=—

*Haben Sie bereits eine nachhaltige Zertifizierung oder Mitgliedschaft, die nicht unter den aufgelisteten
Zertifizierungen und Mitgliedschaften ist, kénnen Sie diese mit entsprechendem Nachweis dem Leitfaden beilegen.
Das FOHRgreen Team wird dann priifen, ob die Metakriterien erfiillt sind und die betreffende Zertifizierung /
Mitgliedschaft in die Liste der anerkannten Zertifizierungen und Mitgliedschaften aufgenommen wird.



FOHRgreen Gastronom - Prinzipien

1. LOKAL, SAISONAL und BIO: Wir verwenden wo immer es geht lokale und saisonale Zutaten — nach

Moglichkeit in Bio-Qualitat fur alle pflanzlichen und tierischen Produkte. A Rl erfille ich bereits jetzt
. :&/Zeéq £ 4«- G}M/ W I e tn a erfulle ich in1Jahr
Erlauterung /’( / % / 1674‘, 7%4 /4 g ’ O ist nicht relevant fir mich

'?f/a,o, et /?C\a 6%6% p gﬁoé 666056 /&o& Ze N Sotrsenal) 8 «kann ich nicht erfiillen
&z&r y A4 l(,Jéeb\ P /Qcéé., /700@6./4«,, (‘;NM’Z’?,’ /ofufaléco’:/O/?oakééL /e g% (/a,— \’;/ja-~— @—(aflé?z)

2. ARTGERECHTE TIERHALTUNG: Wir verwenden fur unsere Gerichte Fleisch, Milchprodukte
und Eier aus artgerechter Haltung. X erfille ich bereits jetzt

Erlduterung: éxzy/a /ety iy st G 0&# 6z A /%/Q/Zaazaé%afz/ @aﬁ(/i Q erfitte ich in 1 Jahr

O ist niche relevant fir mich

kQH‘ 0 «ann ich nicht erfillen

3. NACHHALTIGER FISCHFANG: Wir verwenden flir unsere Gerichte Fisch aus nachhaltigem Fischfang.

Erlduterung: 7@;/4/&’[4 R erfulle ich bereits jetzt
a erfulle ich in1fahr

O ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfillen

o



FOHRgreen Gastronom - Prinzipien

4. VEGETARISCH & VEGAN: Wir bieten eine Auswahl an vegetarischen und veganen Speisen und
Getranken.

Erlauterung: 5@/@% J/C\///JC ) Byé 6/}:15’0 / 75.&4@/4& éL»Z(éM/ a«;é (5??«6,
Ka‘%ﬁ?&/dalé (gcja(}\) ; dén /%awf/éé HalJerer @Arddéc

Secwt Ceoelo R ot

ﬂ erfille ich bereits jetzt
O eritle ich in 1Jahr

O ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfillen

5. GESUNDE ERNAHRUNG: Wir bieten frische Zutaten, ausgewogene MenUvarianten, angemessene
Portionen, verwenden gesunde Kochverfahren und verzichten auf Convenience-Produkte.

Erlauterung: 54//‘,’?-/47/24020‘9?6(/2,(&7“ alley k(éﬁé/ S?Ze/‘;)’/j?t.l‘;é /G Hlerowts
?04—?(/001(;’

B erfille ich bereits jetzt
O erfiille ich in 1Jahr

O ist nicht relevant fiir mich
O kann ich nicht erfillen

6. FAIRER HANDEL: Falls Importprodukte notwendig sind, verwenden wir wo immer es geht fair
gehandelte Produkte.

Erlduterunag: 50’643{4““% é/cie/// /4:247(’,2466 /famé%f{.
V/CCZQK#M SacA S i et

K erfiille ich bereits jetzt
O erfille ich in1Jjahr

O ist nicht relevant fir mich
0O kann ich nicht erfillen

i



FOHRgreen Gastronom - Prinzipien

7. ABFALLVERMEIDUNG & MULLTRENNUNG: Wir reduzieren aktiv Abfall sowoh! im Produkteinkauf als
auch in der Produktion und trennen unseren Mull sorgfaltig.

Erlauterung: L’/Qa éwﬁv éaa:/ %ﬁjﬁjod&\% ‘é ¢ »é_taéc«'/\ A/m‘ AC& {7
Lerpaclugimal, luwer ol Lidern Dhostedtson (arnrenton trin
cen fery gL &45/14/&,

E erfulle ich bereits jetzt
a erfulle ich in 1 Jahr

O ist nicht relevant fir mich
O «ann ich nicht erfillen

8. LEBENSMITTELRESPEKT: Wir respektieren Lebensmittel und versuchen aktiv deren Verschwendung zu
vermeiden sowie gegebenenfalls entstehende Reste maglichst sinnvoll weiterzuverwenden.

Erlauterung: /-/JA‘ /0»1?05“/2“”44‘ ﬁa{}éaZ =L (?co(ew/ bnol Mo
wewy R [ FEU

X erfulle ich bereits jetzt
O erfiilte ich in 1 Jahr

O ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfillen

9. MEHRWEGVERPACKUNG: Wir vermeiden Einwegverpackungen und bieten Mehrwegverpackungen
(oder falls notwendig 6kologisch sinnvolle Alternativen) fur Getranke und Speisen auBer Haus an.

Erlauterung: W C&/O/ go- ;’23700% acld fl e

K erfille ich bereits jetzt
a erfulle ich in 1fahr

O ist nicht relevant fur mich
O «ann ich nicht erfillen

2




FOHRgreen Gastronom — Prinzipien

10. ENERGIEEFFIZIENZ: Wir gestalten unseren Energieverbrauch fur das Heizen im Rahmen unserer
individuellen Gegebenheiten so nachhaltig wie maglich.

- * — S
Erlauterung: &« o ;pwqw,/og;,v , - {—k/éL_é (e oot — =Lt

E erfiille ich bereits jetzt
Q erfille ich in 1jahr

O ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfillen

11. STROMVERNUNFT: Wir verwenden Strom aus erneuerbaren Energien, Gerate mindestens der
Energieklasse A+ sowie LED-Beleuchtung, wo immer dies sinnvoll und méglich ist.

Erlauterung:

XK erfiille ich bereits jetzt
O erfiilte ich in 1Jahr

0O ist nicht relevant fiir mich
O kann ich nicht erfiillen

12. WASSERRESPEKT: Wir streben einen moglichst geringen Frischwasserverbrauch an und vermeiden
eine unnotige Verschmutzung unseres Abwassers.

Erlauterung: 5;0&%«4 adliwp

= erfille ich bereits jetzt
a erfulle ich in 1Jahr

QO ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfiillen

=




FOHRgreen Gastronom - Prinzipien

13. REINIGUNGSHYGIENE: Wir verwenden nachhaltige und maglichst vollstandig abbaubare
Reinigungsmittel ohne Mikroplastik.

Erlduterung: g/o &J/ﬁ&ééﬁo& W &ag‘»/\!’/ﬂ« /74

gerf[]lle ich bereits jetzt
O erfiitte ich in1jahr

-1 ist nicht relevant fir mich

O kann ich nicht erfillen

14. BAU- & WOHNGESUNDHEIT: Wir bemuhen uns die Raumlichkeiten fir unsere Gaste durch Verzicht
auf ungesunde Lacke, Chemikalien, Baustoffe etc. maglichst bau- und wohngesund zu gestalten.

Erlauterung:

KT erfille ich bereits jetzt
QO eritte ich in 1 Jahr

O ist nicht relevant fir mich
O «ann ich nicht erfullen

15. MITARBEITERFAIRNESS: Wir wertschatzen unsere Mitarbeiter*innen, zahlen faire Lohne und
beschéftigen sie nach Méglichkeit ganzjahrig.

Erlauterung: ﬁauo%/;%zé ﬂ; O)CJ’AQ;//AV@LW "j /é\;&/) %(.;4;4 lee 7,;4&2

erfille ich bereits jetzt
a erfulle ich in1ahr

O ist niche relevant fir mich
O kann ich nicht erfullen

5




FOHRgreen Gastronom - Prinzipien

16. BESONDERES SOZIALES & OKOLOGISCHES ENGAGEMENT: Wir ibernehmen soziale und/oder
Okologische Verantwortung Uber unseren eigentlichen Tatigkeitsbereich hinaus.

Erlauterung: ';oz%dc{«”é//a% ’ ("‘/é’ é“‘/% K EZ/ZVL O%JWJF
Ut Aiher ‘.ralxz.;zz

=R erfiille ich bereits jetzt
O erfiilte ich in 1Jahr

O ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfiillen

17. GASTFREUNDSCHAFT: Wir bieten kostenfrei gefiltertes Wasser fur unsere Besucher*innen.

Erlduterung: ﬁ/MO&M W(/)f Oéujéyz hao&wkéeh/

a erfille ich bereits jetzt
O eriitte ich in 1jahr

O ist nicht relevant fur mich
0 kann ich nicht erfullen

18. BESTANDIGKEIT: Wir haben bis auf unsere Betriebsferien ganzjéhrig gesffnet
(Betriebsferien maximal 4 Wochen am Stlick und nicht mehr als 8 Wochen gesamt).

Erlauterung: g&‘/t teof J@(M- Ooefvocrm (Fea gl f(*a( 77&4:) b ctectectn
oy /?c.(»cﬁ&ak e G/(Zdée/z . Uy 4 <y Cecer AfiAT—

a erfille ich bereits jetzt
QO erfiilte ich in 1Jahr
O ist nicht relevant fur mich

B' kann ich nicht erfiillen

Wa(z‘cu»j olere Ja d=c O"‘"/ Al Gacld Jalp.
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FOHRgreen Gastionom - Prinzipien

19. VERNETZUNG: Wir vernetzen uns in unserer Geschaftstatigkeit nach Méglichkeit und Sinnhaftigkeit

mit anderen FOHRgreen Partnern, um gemeinsam fur die Zukunftsfahigkeit unserer Insel einzustehen. Q ersillle ich bereits jetzt
g‘ erfulle ich in 1Jahr

O ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfillen

Erlduterung:

20. TRANSFER: Wir schulen unser Team aktiv und regelméaBig bezlglich der Anforderungen und Ziele

des Leitfadens und der FOHRgreen Gastronom Prinzipien. E erfiille ich bereits jetzt
O erfiitte ich in 1Jahr

O ist nicht relevant fir mich
O kann ich nicht erfillen

Erlauterung:

Ich verpflichte mich zur aktiven Erreichung und Einhaltung der FOHRgreen Gastronom Prinzipien und strebe in Zukunft
nach Moglichkeit die vollstandige Erftllung der hier definierten und fiir meine Geschaftstatigkeit relevanten Ziele an.

Datum, Unterschrift /7\? //}7 ﬁ// / —




